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TRUFFEL SAISON

HERBSTMENU

"Feinschmecker aller Epochen erwihnten den Namen des Triiffels nie ohne an den Hut zu tippen.”
- Alexandre Dumas -

Spiegeleier mit Triiffel
Schwarz CHF 28.00 / WeiR CHF 38.00

Gabbani Selection Rind Tartare mit Triiffel, leichte
Sauce Béarnaise und getoastetes Schwarzbrot
Schwarz CHF 52.00 / Wei CHF 80.00

Frische Tajarin-Nudeln mit Triiffel
Schwarz CHF 48.00 / Wei3 CHF 68.00

Risotto mit Triiffel
Schwarz CHF 46.00 / Weil3 CHF 75.00

Agnolotto del Plin auf Aostataler Kase Fonduta mit Weissem Triiffel
CHF 70.00

Kalbsbackchen all* Amarone mit Piiree aus Bergkartoffeln und Weissem Triiffel
CHF 75.00

Pommes Frites mit schwarzem Triiffel
CHF 26.00

DESSERT

Foie Gras Rocher
CHF 6.00

Pannacotta Karamellisiert, Kakifrucht, Marron Glacé und Crumble mit Haselniissen aus der Langhe Region
CHF 18.00

EMPFOHLENER ROTWEIN:
Langhe Nebbiolo DOC Montegrilli, 2019
CHF 14.90 pro Glas

EMPFOHLENER WEISSWEIN:

Vernaccia di San Gimignano D.O.C.G.
CHF 9.50 pro Glas
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