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SUMMER
DRINK LIST 2023

Una selezione di cocktails ideata e realizzata per stupire.
Misceliamo ingredienti e distillati provenienti da ogni parte
del mondo e ricerchiamo il perfetto bilanciamento nel sapore e nel gusto.
Vi sapremo guidare nella scelta del drink
piu in linea con i vostri gusti.

L’USO DELL’EVAPORATORE ROTANTE PER | COCKTAILS
Il Rotavapor &€ un macchinario che viene solitamente utilizzato in ambito medico; non & altro che un evaporatore rotante che
lavora sottovuoto, ovvero un macchinario che consente di ottenere lo stesso risultato di una distillazione fatta in un
alambicco, ma che lavora a temperature di evaporazione piu basse grazie all’'utilizzo della pompa del sottovuoto che,
variando la pressione all'interno della macchina, abbassa in maniera sensibile i punti di ebollizione dei solventi e di
conseguenza favorisce la preservazione dei flavours e delle essenze piu delicate, che scomparirebbero utilizzando un
processo piu tradizionale di evaporazione.

QUALI SONO | VANTAGGI DI QUESTO APPARECCHIO?
Preserva tutti gli aromi della materia prima in distillazione, poiché la bassa temperatura ha un effetto conservativo
dell’aroma. Poco ossigeno all’interno del rotavapor che comporta una bassa ossidazione del prodotto che si sta distillando.




PRE-DINNER

BICICLETTA

Lime, Aperol Barbieri, cedrata Tassoni.
CHF 15.-

BARBARITO

Campari bitter infuso con Maracuja, lampone,
peperone rosso, zucchero, vodka Partizan.
CHF 16.-

PINK

Fake lime, Bitter del Professore, vermouth rosé Belsazar,
tonica aromatizzata ai petali di rosa.
CHF 16.-

RED MARY

Lime, estratto di datterino rosso, sale rosa dell’lHimalaya,
pepe, Worcestershire Sauce, Partisan vodka infusa
e ridistillata con I’evaporatore rotante.
CHF 17.50

FERMENTATI

IL BELLIN

Vino merlot Ticino Sarabanda
fermentato con le pesche.
CHF 16.-

LAMPONCINO

Vino merlot Ticino Sarabanda
fermentato con lamponi e basilico.
CHF 16.-
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SPARKLING

ROXANNE

Sherbet di fragole con yuzu, boudier creme de Mdres , champagne.
CHF 17.-

MONAMOUR

Lime, shrub al lampone-vodka partisan infusa al basilico e finocchietto,
champagne e ridistillata con I'evaporatore rotante.
CHF 17.-

HOME NEGRONI

AMERICANO ESPRESSO

Tintura di arancia, tintura al caffe, Bitter Campari,
vermouth Carpano rosso antica formula, soda.
CHF 16.-

NEGRONI RADICALE

Tintura al lime, bitter Gran Classico Tempus Fugit,
Carpano vermouth rosso, fat wash di gin Beefeater infuso al bacon,
pepe indonesiano e fava verde di cioccolato.

CHF 17.-

NEGRONI SMOKED

Tintura di lime, Bitter Campari, vermouth dry Noilly Prat,
tequila Ocho Reposado infusa aromatizzata
al peperone giallo grigliato e ridistillata con I’evaporatore rotante.
CHF 17.-

NEGRONI TRUFFLE

Tintura di alloro, bitter del Professore,
Cocchi vermouth amaro di Torino, Cambridge gin al tartufo.
CHF 17.-

NEGRONI WHITE & PINA

Infuso con ananas e chiarificato con tecnica milk washing.
Tintura di umeboshi, Martinazzi Bitter Classic,
Belsazar Vermouth bianco, Tanqueray Rangpur.

CHF 17.-

4



MARTINI STATION

RASPBERRY MARTINI

Belsazar vermouth rosé,
Beefeater Gin infuso con lamponi.
CHF 16.-

DIRTY MARTINI

Noilly Prat Vermouth dry,
Partisan vodka infusa alla salamoia di olive.
CHF 16.-

MR. GIBSON

Belsazar vermouth dry, vodka Partisan infusa
alla cipolla rossa di Tropea e pimento Giamaica
e ridistillata con I'’evaporatore rotante.
CHF 16.-

VODKA

BLACK PASSION

Lime, succo di passion fruit, sciroppo di liquirizia,
Karibso liguore di passion fruit, vodka Partisan.
CHF 16.-



GIN

VIOLETTE BUTTERFLY

Cordiale al lime, succo di ribes nero,
Italicus Rosolio di Bergamotto,
Beefeater gin infuso alla verbena,
velluto aromatizzato al profumo di sambuco.
CHF 16.-

RUM

DAIQUIRI FRESH

Succo di lime, sciroppo di mango,
passion fruit, cumino,
Plantation Rum 3 anni infuso alla vaniglia.
CHF 16.-

MEZCAL-TEQUILA-CACHACA

CHOLITO

Lime, sciroppo di agave al curry verde, fruit King’s ginger liquore allo zenzero,
tequila Ocho Reposado infusa con il peperone giallo grigliato
e ridistillata con I'evaporatore rotante.
CHF 16.-

TUCA TUCA

Fake lime, Cordial all’arancia speziato, Cointreau,
Bitter Truth Liquore al Pimento, Cachaca Iguacu.
CHF 16.-

DON RAMOS

Fake lime, shrub al lampone, infuso di té rosso aromatico,
King’s Ginger liquore allo zenzero,
Mezcal Vida Del Maguey.
CHF 16.-



AFTER DINNER

TROPICAL FASHIONED

Fake lime, sciroppo di mango,
cumino e passion fruit,
Bulleit 95 Rye Frontier Whiskey.
CHF 17.-

ANALCOLICI

CHARLOTTE

Sherbet di fragole con yuzu, succo di cranberry,
tonica aromatizzata ai petali di rosa.
CHF 12.-

RED HORIZON

Cordial lime, succo di ribes,
infuso di te rosso aromatico.
CHF 12.-

MR SPARROW

Fake lime, Cordial all’arancia speziato,
top di Ginger Beer.
CHF 12.-



GIN

ITALIA

MALFY CHF 17.-

Gin dal colore trasparente dal profumo agrumato
come limoni e arance delle costiera Amalfitana.
Al naso piccoli sentori di radice di liquirizia.
Garnish: limone essicato

Tonica: Fever Indian

Fragranza: limone

ITALIA

A-LA MADAME-GIN DEL PROFESSORE CHF 17.-
Gin dal sapore caldo con note balsamiche

completato da accenni floreali.

Garnish: arancia essicata

Tonica: Fever Mediterranea

Fragranza: morbida

ITALIA

CROCODILE CHF 17.-

Gin fresco e ricco di intense note di ginepro

e agrumi sfumature floreali al palato note di spezie esotiche.
Garnish: arancia essicata

Tonica: Fever Mediterranea

Fragranza: morbida

SVIZZERA

¥ BISBINO BIO CHF 16.50

Gin del Ticino dal sapore secco ma morbido
con note erbacee e agrumate.

Garnish: limone essicato

Tonica: Fever Indian

Fragranza: erbacea

SPAGNA

AKORI GIN CHF 16.-

Questo gin si ispira al Giappone. Le basi sono costituite

da cereali e riso un insieme di sapori esotici e profumi orientali.
Garnish: limone essicato

Tonica: Fever Indian

Fragranza: lime

SPAGNA

GIN MARE CHF 16.50

Gin dai sapori mediterranei, al palato € agrumato

con profumi erbacei come il rosmarino, timo e basilico.
Garnish: arancia essicata, rosmarino

Tonica: Fever Mediterranea

Fragranza: arancia, erbacea
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GIN

P —~ & SPAGNA

T o 7 LE TRIBUTE CHF 16.50

L @ , Gin fresco con profumi di agrumi

QE@W% e piccoli sentori di botaniche locali.
T Garnish: pompelmo essicato

| Tonica: Fever Indian

i Vi Fragranza: arancia

m

&
SPAGNA P
IBZ 48 CHF 16.50 . _ .
Gin proveniente da Ibiza con note fruttate di agrumi e ginepro, g;,%k
al palato piccoli sentori di timo e rosmarino locale. .7 =t
Garnish: limone essicato, timo
Tonica: Fever Indian
Fragranza: erbacea

.Y PORTOGALLO

SHARISH BLUE MAGIC CHF 17.-

Gin dal sapore ricco e floreale con note di lampone e fragola.
Il colore blu & dato dal fiore da cui prende il nome.

Garnish: limone essicato, lampone

Tonica: Fever Elderflower

., Fragranza: floreale

GERMANIA

GIN SUL CHF 18.-

Gin di Stoccarda, gusto morbido,

i profumi sono mediterranei con richiami marini.
Garnish: lime essicato, rosmarino

Tonica: Fever Indian

Fragranza: erbacea

GERMANIA

ELEPHANT GIN CHF 17.-

Al palato & un gin complesso dal gusto morbido
con sapori floreali e note speziate e agrumate.
Garnish: mela essicata

Tonica: Fever Elederflower

Fragranza: arancia




GIN

OLANDA

BOBBY’S SCHIEDAM DRY GIN CHF 16.50

Al naso fragrante di spezie esotiche come citronella
e la rosa canina, al palato agrumi e erbe.

Garnish: arancia essicata

Tonica: Fever Mediterranea

Fragranza: speziata secca

GIAPPONE

ROKU GIN SUNTORY CHF 17.50

Prende il nome dalla parola “6” in Giapponese.

6 come le botaniche utilizzate: fiori di sakura, yuzu,
zenzero, pepe sancho e due varieta di té.

Garnish: pompelmo essicato

Tonica: Fever Indian

Fragranza: giappo

GIAPPONE

NIKKA COFFEY GIN CHF 17.-

Viene prodotto dalla distillazione di cereali
con note di pepe Sansho, agrumi e frutti locali.
Garnish: mela essicata

Tonica: Fever Mediterranea

Fragranza: giappo

GIAPPONE

Kl NO Bl KIOTO DRY GIN CHF 17.-

Miscelato e imbottigliato a Kyoto, la base alcolica deriva dal riso con
sentori di agrumi e botaniche locali, bambu, té gyokuro e basilico sisho.
Garnish: lime

Tonica: Fever Indian

Fragranza: giappo

AMERICA

BROOKLIN DISTILLING COMPANY CHF 17.-
Distillato in piccole botti di rame,

alla vista cristallino con note fruttate e agrumate.
Garnish: limone essicato

Tonica: Fever Indian

Fragranza: lime
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GIN

SCOZIA

LIND & LIME GIN CHF 17.-

Prodotto a Edimburgo, gin delicato con un equilibrio di lime,
ginepro e sentori di pepe rosa in grani.

Garnish: lime essicato

Tonica: Fever Indian

Fragranza: lime

REGNO UNITO  [H
MOMBASA RESERVE GIN CHF 17.-

La storia narra di una colonia brittannica Mombasa a Zanzibar. —
Gin caratteristico e complesso di essenze esotiche
e di spezie che richiamano I’Africa.
Garnish: arancia essicata !
Tonica: Fever Indian
Fragranza: speziata morbida

SCOZIA

HENDRICK’S GIN CHF 16.-

Gin dal sapore intenso e rinfrescante, note di fiori
come la camomilla e piccoli cenni di cetriolo tedesco.
Garnish: limone essicato

Tonica: Fever Indian

Fragranza: cucumber

ACQUE TONICHE

FEVER TREE PREMIUM INDIAN
L’acqua tonica Premium India utilizza una manciata di diversi prodotti botanici,
tra cui un chinino selezionato del Congo e gli oli di arance amare messicane,
per dare un gusto e un aroma unicamente pulito e rinfrescante.

FEVER TREE MEDITERRANEAN
Acqua tonica molto piu leggera e profumata, grazie alla quantita minore di chinino
e all’aggiunta di rosmarino e timo al limone proveniente dai terreni ben soleggiati
del sud della Francia che traggono beneficio dall’aria calda proveniente
dal mar Mediterraneo.

FEVER TREE ELDERFLOWER
Il sapore delicato e dolce del fiore di sambuco & perfettamente bilanciato dall’'amaro
tenero del chinino, che si abbina perfettamente con gin freschi e floreali.
Vengono utilizzati i petali di fiori di sambuco del Gloucestershire,
che vengono raccolti di notte quando i fiori sono piu fragranti e poi distillati in un olio
che conferisce a questa acqua tonica una delicata dolcezza floreale.



